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Im Familienunternehmen Katalin Makaréné Orvos wer-
Selbstverwaltung der Stadt Lenti ‘ den hausgemachtg FIeithproduktg nach traditionellen
im Rahmen des Projekts City Cooperation Il (ATHU018) | Methqden Aol e [piodiziien Uhd vatau
- Qualitdtsprodukte aus gesunden Zutaten, die Mangelwa-

Verantwortlicher Herausgeber: re sind. Ihre kostlichen Zubereitungen umfassen Wiirste,

Lészl6 Horvéth, Biirgermeister der Stadt Lenti | Schinken, Schinken, Speck, Fett. Wenn Sie ihre Waren se-
Druckarbeiten: hen, kdnnen Sie sicher sein, dass Sie erstklassige Produkte .f

Mauz Kft von sachkundigen Personen erhalten.

Eines der Hauptprofile von Jend Keszthelyi, dem Intarsien-
kiinstler, sind die Portrdts und Lebensszenen des ungari-
schen Rothirsches, Darstellung von Pferden und Végeln
sowie Portrts. Er hat eine weltweit einzigartige Sammlung
von Portrdts in Holzintarsien. Wahrend des Millenniums ver- |
offentlichte er ein Portrét von hundert ungarischen Jagermn
des 20. Jahrhunderts und ein Erinnerungsalbum mit dem Ti-
tel“Einhundert Jahre, einhundert Jager” mit einer Biografie.
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Jozsefné Hobor hat eine lange Tradition in der Herstellung Vor ungefahrfiinf Jahren begann ZsuzsannaTakacsmit || Jenéné Micské begann mehr als zehn Jahre im Handwerk LaszIoné Volgyi hat sich vor etwa acht Jahren dem Hand- .._:

von Textilspielzeug: handgefertigtes, gendhtes, leicht zu der Serviettentechnik Produkte herzustellen. Spater || zu arbeiten. Anfangs fertigte sie Glasbilder, Gips-Kuhl- werkzugewandt. Nachdem er Hakeltechniken beherrsch- |-

waschendes Spielzeug wie Puppen, Clowns, Fingerpup- erweiterte sie ihre Produktpalette um Wanduhren, | schrankmagnete, Telefon- und Stiftetuis aus Textilien || te, erweiterte er sein Sortiment mit einer Vielzahl von |

pen und Socken, saisonale Geschenke und Lavendelpro- .-"J Teekasten, Nahkasten, Turklopfer und Kisten. Sie freut = an, heute verwendet sie hauptsdchlich die Technik des “ Dekorationen, dekorativen Flaschen, Lavendelprodukten, :

dukte sind sehr beliebt. Sie arbeitet gem. einem eigenen sich, besondere Geschenke wie Engelschmuck fiir Fei- Paverpol. Die Erzeugnisse kdnnen bemalt, gefdrbt oder = entkuppelten Holzkisten, Schmucketuis, Taschentuchhal- |

Schnitt. Sie beachtet immer Kundenwiinsche. Gerne ver- ertage und Familienfeiern zu machen. Sie liebt es, mit =~ altertimelt werden. Diese Technik bietet endlose Mog- ~ | tern und Bleistifthaltern. Dartiber hinaus dekoriert er ger-
anstaltet sie Handwerkerworkshops und organisiert ein Kindern zu arbeiten und Handwerkerkurse fiir Inter- | lichkeiten. AuBerdem werden gerne Mandalasteine her- ne Brandyglas. Er ist immer bereit, neue Dinge zu lernen

Spielhaus fiir Interessierte. essierte abzuhalten. 38 Bl !
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~ durch ihre Kirbiskerne das Hetés-Land im mdglichst brei-
! testen Kreis bekannt zu machen. Die Familie produziert
s seit 1995 Kirbiskerne ohne Schale. 100% Krbiskerndl ist
nicht nur lecker, sondern auch eine gesunde, medizinisch =
anerkannte Delikatesse. Kiirbiskerndl wird am besten als

Salatél verzehrt. Getrocknete und gerdstete Samen sind |
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Die Milchmanufaktur Mives wird von Emese Burjan und ihrer
Familie gefihrt und wurde bereits mit zahlreichen Preisen
und Auszeichnungen geehrt. Die Joghurts erwarben den

Preis "Ausgezeichnetes Lokalprodukt’, und ihre Kasesorten -
wurden bereits bei zwei nationalen Kasewettbewerben mit =
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Sonderpreisen ausgezeichnet. lhre Zubereitungen sind frei
von Konservierungsstoffen, Zusatzstoffen und Farbstoffen.
Sie verarbeiten die Milch ihrer eigenen Kiihe und bereichern |
ihre Produkte mit lokal angebauten Friichten und Krautern.
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JOZSEF ZSUPAN

Csesztreg, Dedk Ferenc Stral3e 33.
Telefon: +36 +36 92/373858
E-mail: mostar@gmail.hu

Die Bilder von Jozsef Zsupén, einem Maler aus Csesztreg, zei-
gen Liebe und Zuneigung zu seiner Heimat. Seine rustikalen,
naturfreundlichen Kreationen erzahlen Geschichten. Zu den
Lieblingsthemen des Kiinstlers zahlen die Keller in Cak, die
Holzbalkenhéuser des Gocsej-Landes, die Fronhofe des He-
tés-Landes und die Umgebung von Pityerszer. Die Besonder-
heit des Klinstlers ist, dass er Giberwiegend mit Schaber arbei-
tet, deren Verwendung eine einzigartige Technik erfordert.

Csesztreg, Kerkai Jend Stral3e 1.
Telefon: +36 70/944-5774
E-mail: kulcsargabor2@t-online.hu

Gabor Kulcsar ist seit langem im Apfelbau tatig. In sei-
nem Angebot sind 10 verschiedene Sorten von Taf-
eldpfeln zu finden: idared, jonagored, jonaprince, gala,
golden, braeburn, topaz, sampion, granny smith. Neben
Tafeldpfeln kdnnen wir auch nattrlichen Apfelsaft und
Apfelessig von ihm kaufen. Der Hersteller wendet eine
integrierte Produktionsmethode an, fiir die entsprech-
ende Fachkenntnisse unerldsslich sind.

JANOS MOLNAR

Kozmadombja, Jékai Stral3e 20.
Telefon: +36 30/237-6033
E-mail: molnarkozmadombjarol@gmail.com

Janos Molndr, ein ehemaliger Farbkritiker, stellt seinen
tiber die Grenzen bekannten und beliebten Ziegenkase in
einem kleinen Dorf in Zala, Kozmadombja, her. Seine Pro-
dukte umfassen den Kase gereift mit Weischimmel, Ros-
marin und Holzkohle, Rotschimmelkdse und einen spe-
ziellen Ziegenfrischkdse. Man kann seine Kostlichkeiten in
vielen renommierten Restaurants und Feinkostgeschaften
in der Umgebung und in der Hauptstadt probieren.

Pdrszombat, Pet6fi Sandor Stral8e 1/A.
Telefon: +36 30/235-1063
E-mail: tunderkertek@gmail.com

Gyula Kovdcs, Griinder der Tundérkert-Bewegung, befasst
sich mit der Entdeckung und Erhaltung alter ungarischer
Obstsorten. Seine Arbeit fiihrte zur Schaffung einer einzig-
artigen Genbank. Durch den Kauf von Pfropfreisen kénnen
wir dazu beitragen, die Rolle der alten ungarischen Obst-
sorten in der Volksmedizin und Gastronomie der Vergan-
genheit zu verbreiten. Er bietet auch eine ausgezeichnete
Auswahl an Obstessig an.

Pérszombat, Ady Endre Stral3e 26.
Telefon: +36 30/233-3520
E-mail: tanczoscsaba@gmail.com

Csaba Tanczos erbte seine Imkerei von seinen Vorfahren,
die er dann mit der Erfahrung von Fachleuten und dem
Studium von Fachbiichern verbesserte. Die Familie hat
Imkereien in Csesztreg und Pérszombat. Zu seinen Pro-
dukten zahlen Blumenhonig, Akazienhonig und Creme-
honig, Propolis und Bliitenpollen. Man kann seine Pro-
dukte hauptsdchlich direkt beim Hersteller oder in einigen
Geschéften in der Umgebung kaufen.

ENDRE HARCZ

Becsehely, Tancsics Mihaly StraBe 115/A.
Telefon: +36 20/491-0473
E-mail: harcz.endre@gmail.com

Endre Harcz verfiigt tber fast 20 Jahre Erfahrung im
Obstbau, er berét sie gerne im Thema auf Social-Net-
work-Websites oder persénlich. Er und sein Bruder Balazs
produzieren die exotische Kaki, auch Persimmon oder
Dattelpflaume genannt, mit mehr als 800 Bdume. Diese
besondere Frucht ist reif, lecker, s, saftig und voller es-
sentieller Vitamine.

CSABA HARI

Becsehely, Kossuth Lajos StralRe 242.
Telefon: +36 30/268-8546
E-mail: haricsaba1975@gmail.com

Csaba Hari hat 2014 mit seiner Tatigkeit als Imker be-
gonnen. Derzeit hat er 25 Bienenfamilien. Seine Er-
zeugnisse umfassen Raps-, Akazien-, gemischten
Blitenhonig und verschiedene Aromen wie Lavendel,
Holunder, Minze, Haselnuss, Zimt, Schokolade und Wal-
nuss. Es sind bei ihm auch Bienenwachskerzen und Pro-
polis-Tropfen erhdltlich.

Tormafdlde, Szent Janos Berg
Telefon: +36 30/929-8436
E-mail: tuboly.zoltan@tubolypince.hu

Das Weingut der Familie Tuboly befindet sich in einer wun-
derschénen natirlichen Umgebung in Tormaféld. Die zer-
tifizierten Weine werden ungefiltert mit eigener Hefe her-
gestellt. Eines der besten Weingiter der Region produziert
mit traditioneller Technologie etwa 6 Weinsorten. Darlber
hinaus sind Gaste mit hausgemachtem Brandy, Marmelade
und mit allerbesten Produkte ihres Heilgartens erwartet. Sie
halten auch Weinverkostungen.

Letenye, Kossuth Lajos StraBBe 12-14.
Telefon: +36 30/979-7335
E-mail: mangalicaletenye@gmail.com

Das Familienunternehmen von Endre Sdgvari beschaf-
tigt sich mit Zichtung und Verarbeitung von Mangali-
ca-Schweine. Die Tiere werden nur mit Getreide und Na-
turfutter geftttert und sprode gehalten. Seine Produkte
werden ohne Konservierungsstoffe mit einer Mischung
aus 5 Gewdrzen aromatisiert. Die Produkte umfassen
gerducherte Mangalica-Wurst, Mangalica-Salami, engli-
schen Speck, Cluj-Speck und Schinken.

KAROLY TOTH

Ikl6dbordoce, F6 StraBe 102.
Telefon: +36 70/940-0435
E-mail: iklodbordoceimangalica@gmail.com

Karoly Téth begann nach Familientradition Mangalica zu
zlichten. Die Tiere sind im Freien gehalten. Die Produkte
werden nach traditionellem, hausgemachtem Verfahren
hergestellt und die Zubereitungen enthalten neben den
Gewdrzen keine Zusatz- oder Konservierungsstoffe. Die
kostlichen Fleischprodukte sind gerducherter Schinken,
Speck und Fillwaren.

ZOLTAN SIMON

Csornyefold, Parzellenzahl 6161.
Telefon: +36 30/979-4639
E-mail: szoli@enternet.hu

Eines der herausragenden Weingiter im Muraviertel
der Weinregion Zala wird von dem Winzer Zoltén Simon
gefiihrt. Lebhafte, saurereiche, korperreiche Weine aus
eigenem Anbau kdnnen in seinem Weingut sowie bei Ver-
anstaltungen und Festivals in der Region Zala verkostet
werden. Das Angebot wird sowohl durch weile als auch
durch blaue Rebsorten bereichert. Im Weinkeller Simon in
Csornyefold ist zu jeder Jahreszeit nach vorheriger Anmel-
dung eine Weinverkostung moglich. Der Gastgeber bietet
neben den Weinen auch regionale Kiiche an.

lklédbordéce, Rdzsa Ferenc StraBe 36.
Telefon: +36 70/3792572
E-mail: lengyelnecsondorkata@gmail.com

Katalin Lengyelné Csondor arbeitet seit vielen Jahren da-
ran, die wohltuenden Schétze der umliegenden Walder
und Felder zu sammeln und aus den in ihrem Garten ange-
bauten Gewdirzen und Krdutern eine Vielzahl von Produk-
ten herzustellen. Dariiber hinaus ist Katalin eine beriihmte
Geschichtenerzahlerin, die bisher 12 Marchenbtcher ge-
schrieben hat. Mit viel Liebe und guter Vorbereitung be-
gruBt sie alle, die sich flir Krauter interessieren.

Lenti, Csorg6 Stral3e 2.
Telefon: +36 30/956-3536
E-mail: akacia20@gmail.com

Istvan Gerencsér setzte das Erbe seines GroRvaters fort
und verbesserte es, indem er ein professionelles Stu-
dium abschloss und Erfahrungen austauschte. Eines der
Hauptziele des Imkers ist die Verbreitung der Kultur von
antibiotika- und zuckerfreiem Honig. Seine Produktpa-
lette umfasst unter anderem Blitenhonig, Rapshonig,
Akazienhonig, Phacelienhonig und Solidagohonig, auch
Goldrautenhonig genannt.

LASZLO JOZSA

Lenti, Béke Stral3e 54.
Telefon: +36 30/871-7575
E-mail: lacko.jozsa@gmail.com

L3sz16 Jézsa und seine Familie ibernahmen 2010 die be-
stehende Teigfabrik und perfektionierten ihre Trocken-
teigwaren mit ihrem Fachwissen und ihrer eigenen Ent-
wicklung. Die hausgemachten 8-Eier-Nudeln fir Suppen
und der 4-Eier-Nudeln fir Garnierung verwenden eine
Kombination aus hochwertigen Zutaten, hingebungs-
voller Arbeit und familidrer Zusammengehdrigkeit. Ihr
meistverkauftes Produkt sind die Fadennudeln, die das
Unternehmen mit einem Produktpreis bereicherten.

Lenti, Z6ldmez6 StraBBe 11.
Telefon: +36 30/910-5674
E-mail: haziszotteszsuzsa@gmail.com

Imréné Hacsko, die im Hetés-Land ansdssige Weberin,
fertigt in ihrer eigenen Werkstatt ihre Produkte auf einem
150 Jahre alten Webstuhl. Aus nattrlichen Materialien
wie Leinen, Baumwolle und Hanf werden die Farben und
Motive des Hetés-Landes gewebt. Sie ist bestrebt, pro-
fessionelle Kurse und Schulungen fiir alle anzubieten, die
sich fur das Handwerk interessieren. Die Produktpalette
umfasst unter anderem Tischdecken, Vorhdnge, Deko-
kissen, Scharpen.

KATALIN NAGY M.

Lenti, Torok Erdd Straf3e 34.
Telefon: +36 70/375-7379
E-mail: nagymkatalin@freemail.hu

Katalin Nagy M., Kunsthandwerkerin, hat immer Wert auf
die Bewahrung von Traditionen und Volksbrduche gelegt.
Sie arbeitet mit verschiedenen Techniken. Die Produktpa-
lette umfasst kleine Geschenke, Textilien und Lavendelpro-
dukte, Engel und hausgemachten Segen, Papierfeen, Pup-
pen in authentischen Trachten. Sie liebt es, ihre Produkte
mit groBer Liebe herzustellen, und jeder ist eingeladen, die
Geheimnisse des Handwerks bei ihr kennezulernen.




